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Przystowia o
pazdzierniku:

- Pazdziernik chodzi po
kraju, cichnie ptactwo w
gaju.

- W krotkie dzionki
pazdziernika, wszystko
z pola, sadu znika.

- Gdy pazdziernik ciepto
trzyma, zwykle mrozna
bywa zima.

- Gdy pazdziernik
mrozny, to nie bedzie
styczen grozny.

- Gdy pazdziernik

z wodami, grudzien

z wiatrami.

Na 5 stronie zamiesciliSmy dla Was
Drodzy Czytelnicy kalendarz na Pazdziernik z
zaznaczonymi hietypowymi swietami takimi jak:
Dzien Drzewa, Dzien bez skarpetek,
Swieto Dyni.
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Masz goraczke, kaszel lub inne objawy choroby,
zostan w domu.

Czesto myj rece.

Nie dotykaj oczu, ust i nosa.

Zrezygnuj z podawania reki na powitanie.
Uwaznie stuchaj polecen nauczyciela.
Uzywaj tylko wiasnych przyboréw szkolnych.
Spozywaj swoje jedzenie i picie.

Unikaj kontaktu z wieksza grupg uczniow,
np. podczas przerw.

Jesli czujesz sie zle lub obserwujesz u siebie objawy
chorobowe, natychmiast poinformuj o tym nauczyciela.

Przestrzegaj zasad bezpieczenstwa przed i po lekcjach.
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W NASZE] SWIETLICY ODBYWAJA SIE CIEKAWE ZAJECIA.
UCZNIOWIE ROZWIJAJA TUTAJ SWOJE ZAINTERESOWANIA,
MIEO SPEDZAJA CZAS, CZEKAJAC NA ZAJECIA LUB NA POWROT
DO DOMU/INTERNATU. SERDECZNIE ZAPRASZAMY!

Red. Anna Sagan
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,,2Jabtecznik ucierany” wedtug przepisu Pani Ani,
ktora uczy w Szkole Przysposabiajgcej do Pracy.

Wykonanie:

Forme wytozy¢ papierem do pieczenia. Piekarnik ustawic¢ na 180 stopni.

Zéttka oddzieli¢ od biatek. Biatka ubié na sztywna piane, 26ttka odstawic.

Masto pokroi¢ na kawatki, dodac cukier, uciera¢ razem przy pomocy miksera lub
malaksera na jasna, puszysta mase (5-7 minut). Nie przestajgc ucieraé, dodawac
kolejno po jednym zottku. Maki wymieszac z proszkiem do pieczenia.

Przy pomocy sita wsiac je porcjami do masy maslano - jajecznej. Po kazdej porcji
wymieszac wszystko przy pomocy miksera. Na koncu, przy pomocy tyzki lub szpatutki
(nie mikserem) wmieszac¢ w geste ciasto piane z biatek. Na dno formy wytozyc¢ potowe
ciasta, lekko wyrownac, wytozy¢ na nie podprazone jabtka. Lyzka, punktowo wytozyé
na jabtka pozostafte ciasto i delikatnie wyréownac powierzchnie.

Wstawic do catkowicie nagrzanego piekarnika i piec ok. 40- 45 minut.

Sktadniki:

Stoik prazonych

jabtek - 800 gramow

1 szklanka maki pszennej

1 szklanka maki ziemniaczanej
1 szklanka cukru

2 tyzeczki proszku do pieczenia
6 jajek

250 g margaryny

A.K Ania
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Oj., nie moge

Oni wciaz szukaja chomika!

internet Zasoby internetu

Skfad redakcyjny gazetki:

Redaktor naczelny: Joanna Knap-Kierepka
Redaktor tematyczny: Elzbieta Margol
Redaktor fotograf: Anna Sagan

Korekta tekstu: Paulina Matwij

Zapraszamy do wspoitpracy uczniow i nauczycieli.



	Przysłowia o
	październiku:
	***
	- Październik chodzi po kraju, cichnie ptactwo w gaju.
	WAŻNE!!!
	Nasza szkolna rzeczywistość uległa wielkiej zmianie
	- W krótkie dzionki października, wszystko
	z pola, sadu znika.
	- musimy się stosować do zaleceń sanitarnych
	- Gdy październik ciepło trzyma, zwykle mroźna bywa zima.
	i wytycznych MEN, abyśmy mogli bezpiecznie się uczyć
	- Gdy październik mroźny, to nie będzie styczeń groźny.
	w naszej szkole i nie zachorować. Na następnej stronie gazetki poznacie
	- Gdy październik
	z wodami, grudzień
	z wiatrami.
	10 zasad, do których należy się stosować. Plakat został przygotowany przez Ministerstwo Edukacji Narodowej.
	Na 5 stronie zamieściliśmy dla Was
	Drodzy Czytelnicy kalendarz na Październik z zaznaczonymi nietypowymi świętami takimi jak: Dzień Drzewa, Dzień bez skarpetek,
	Święto Dyni.
	,,Jabłecznik ucierany" według przepisu Pani Ani,
	która uczy w Szkole Przysposabiającej do Pracy.
	Wykonanie:
	Formę wyłożyć papierem do pieczenia. Piekarnik ustawić na 180 stopni.
	Żółtka oddzielić od białek. Białka ubić na sztywną pianę, żółtka odstawić.
	Masło pokroić na kawałki, dodać cukier, ucierać razem przy pomocy miksera lub malaksera na jasną, puszystą masę (5-7 minut). Nie przestając ucierać, dodawać kolejno po jednym żółtku. Mąki wymieszać z proszkiem do pieczenia.
	Przy pomocy sita wsiać je porcjami do masy maślano - jajecznej. Po każdej porcji wymieszać wszystko przy pomocy miksera. Na końcu, przy pomocy łyżki lub szpatułki (nie mikserem) wmieszać w gęste ciasto pianę z białek. Na dno formy wyłożyć połowę ciasta, lekko wyrównać, wyłożyć na nie podprażone jabłka. Łyżką, punktowo wyłożyć na jabłka pozostałe ciasto i delikatnie wyrównać powierzchnię.
	Wstawić do całkowicie nagrzanego piekarnika i piec ok. 40- 45 minut.

	Składniki:
	Słoik prażonych
	jabłek - 800 gramów
	1 szklanka mąki pszennej
	1 szklanka mąki ziemniaczanej
	1 szklanka cukru
	2 łyżeczki proszku do pieczenia
	6 jajek
	250 g margaryny

	Światowy Dzień Zwierząt – święto obchodzone corocznie 4.X w dzień wspominania
	w Kościele powszechnym św. Franciszka z Asyżu, patrona zwierząt, ekologów i ekologii.
	Św. Franciszek w stosunku do człowieka
	i przyrody wyrzekł się chęci dominacji oraz wyznawał ideę braterstwa wszystkich stworzeń.
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	Redaktor tematyczny: Elżbieta Margol
	Redaktor fotograf:  Anna Sagan
	Korekta tekstu: Paulina Matwij
	Zapraszamy do współpracy uczniów i nauczycieli.


