PRZEPISY NA MASY PLASTYCZNE:
MASA SOLNA:

e maka;

e 5s0l;

o oOlej;

e woda

o ilos¢: 2:2:1, czyli tyle samo maki co soli i potowe mniej wody.

ZIMNA PORCELANA:

e 250 g. maki ziemniaczanej
e 250 g, kleju typu ,,wikol”
e 2 lyzki oliwki dla dzieci;
e 2 tyzki soku z cytryny;

SZTUCZNY SNIEG:

e 1 pianka do golenia;
e 8 paczek sody;
e 2 lyzki maki ziemniaczanej;

CIECZ NIENEWTONOWSKA:

e maka ziemniaczana
e woda

Sktadniki mieszamy w stosunku 1:1

DOMOWA CIASTOLINA:

e 3 spozywczego oleju;

e 1 szklanka maki,

e proszek do pieczenia — tyzka;

e pot szklanki soli;

o szklana cieptej wody;

e cukier waniliowy albo aromat do ciasta;

e kolor: farba, barwnik spozywczy lub atrament.

Wszystkie sktadniki przektadamy do garnka, mieszamy i dodajemy barwnik spozywczy. Jesli
uzywamy barwnika w proszku, rozpuszczamy go w tyzeczce octu. Jesli farbki, ptynnego
barwnika lub atramentu — w wodzie. Po rozmieszaniu, masa ma ggsto$¢ ciasta nalesnikowego.



Wstawiamy garnek na matly ogien. Caty czas intensywnie mieszamy. Podgrzewamy kilka
minut, az masa zgestnieje do tego stopnia, ze wbita w nig tyzka stoi. Czekamy az masa
wystygnie.

MASA AKSAMITNA:

e odzywka do wtoséw 300 ml.
e maka ziemniaczana ok. 500 g
e opcjonalnie: barwniki spozywcze

KUKURYDZIANA MASA SOLNA:

e 30l;
¢ maka kukurydziana;
e woda

Do miski wsypujemy t¢ samo ilo$¢ maki kukurydzianej, co soli, biorgc pod uwage wage
nie objetos¢. Powoli dolewamy wody, az do uzyskania konsystencji plasteliny.
Uzyskamy wowczas z6lta, bardzo gtadka mas¢. Po dodaniu barwnika masa zmieni
kolor.

DOMOWY PIASEK KINETYCZNY:

e 500g maki ziemniaczane;j
e 1,5 kg piasku.

Po zmieszaniu maki z piaskiem dodaliSmy wode 1 wymieszali§my wszystko w misce do
uzyskania odpowiedniej konsystencji.

PIASEK KSIEZYCOWY Z MAKI:

e 8 szklanek maki,
e 2 szklanki oleju,
o laska kredy dla zabarwienia starta na tarce.

KOLOROWY RYZ:

e 1yz lub inne ziarno, makaron, kasza jaglana,
e barwniki spozywcze,

e Ocet,

o stoiki.



Ryz wsypujemy do stoika, wlewamy odrobing (tyzeczke) octu i barwnik, zakrecamy stoik 1
energicznie potrzgsamy. Mozna uzy¢ butelki lub innego naczynia. Odkrecamy stoik i czekamy,
az gotowy produkt wyschnie.

ZIEMNIAKOLINA:

e Ugotowane ziemniaki.

e Maka ziemniaczana.

e Barwnik spozywczy /w proszku lub zelu.
e Aromat do ciasta/ wg. uznania.

Ugotowane ziemniaki blendujemy, dodajemy make ziemniaczang wg uznania / wgniatajac w
ziemniaki oraz dodatki w postaci barwnika i/ lub aromat do ciasta

BURAKOLINA:

e Ugotowane buraki.
e Maka ziemniaczana

Ugotowane buraki rozdrabniamy, ucieramy w robocie kuchennym/ blenderze na gtadka mase¢ 1
wgniatamy w nie make ziemniaczang. Masa ma gleboki (buraczkowy kolor) oraz stodki zapach.

BARWIONE KOSTKI LODU:

Wlewamy wode do pojemnikow na 16d, do kazdego pojemniczka dodajemy kilka kropel farby
lub barwnik spozywczy i1 zamrazamy. Mozemy wykorzysta¢ do malowania na duzej
powierzchni.

JADALNA MASA SENSORYCZNA Z SUROWYCH WARZYW:

Blendujemy surowe warzywa i1 dodajemy make ziemniaczang (dodajemy tyle zeby
konsystencja nam odpowiadata).



